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ObservaçãoObservaçãoObservaçãoObservação
A presente aquisição tem por finalidade proporcionar um momento de confraternização e valorização familiar durante o período natalino,
integrando as ações de fortalecimento de vínculos e promoção da convivência familiar e comunitária.
A distribuição dos panetones constitui uma ação socioassistencial de caráter eventual, voltada ao atendimento das famílias acompanhadas pelos
serviços da Proteção Social Básica (CRAS) e da Proteção Social Especial (CREAS), buscando estimular o sentimento de pertencimento e
solidariedade, bem como promover o resgate da dignidade e da autoestima das famílias beneficiadas.
Tal ação está alinhada às diretrizes da Política Nacional de Assistência Social (PNAS/2004) e da Lei Orgânica da Assistência Social – LOAS (Lei
nº 8.742/1993), que preveem o fortalecimento dos vínculos familiares e comunitários como objetivos centrais do SUAS.
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Poder

Órgão FUNDO MUNIC.DE ASSISTÊNCIA SOCIAL

Fundos Municipais

Centro de Custo FUNDO MUNICIPAL ASSISTENCIA SOCIAL.
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AQUISIÇÃO DE PENETONES

Descrição
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peso total composto por recheio cremoso de chocolate. O produto deverápeso total composto por recheio cremoso de chocolate. O produto deverápeso total composto por recheio cremoso de chocolate. O produto deverápeso total composto por recheio cremoso de chocolate. O produto deverá
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